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お菓子
　

昔
、
甘
い
も
の
が
貴
重
だ
っ
た
こ
ろ
、
お
菓
子

は
特
別
な
食
べ
物
で
し
た
。
現
在
で
は
誰
も
が
い

つ
で
も
気
軽
に
食
べ
る
こ
と
が
で
き
る
よ
う
に
な

り
ま
し
た
。
種
類
も
和
菓
子
は
も
ち
ろ
ん
、
チ
ョ

コ
レ
ー
ト
や
ス
ナ
ッ
ク
菓
子
な
ど
そ
れ
こ
そ
無
数

の
中
か
ら
選
べ
、
そ
の
お
い
し
さ
を
楽
し
む
こ
と

が
で
き
ま
す
。
今
回
は
そ
ん
な
多
種
多
様
な
お
菓

子
の
中
で
も
、
そ
れ
ぞ
れ
の
地
域
を
中
心
に
生
み

出
さ
れ
た
り
、
広
ま
っ
て
い
っ
た
り
し
た
名
物
の
お

菓
子
を
い
く
つ
か
ご
紹
介
し
ま
す
。

た
べ
も
の

い
つ
も
口
に
し
て
い
る
素
朴
で
何
気
な
い
あ
の
郷
土
料
理
は
、
ど
の
地
方
で
生
ま
れ
た
料
理
法
か
ご
存
知
で
す
か
？

全
国
各
地
そ
れ
ぞ
れ
の
土
地
に
よ
っ
て
別
の
顔
を
見
せ
る
料
理
の
数
々
を
紹
介
す
る
の
が
「
た
べ
も
の
百
面
相
」
で
す
。

　

北
海
道
の
道
南
に
位
置
す
る
八
雲
町
、
こ
の
町

が
バ
タ
ー
飴
発
祥
の
地
と
さ
れ
て
い
ま
す
。
八
雲

町
は
昔
、
尾
張
徳
川
家
家
臣
の
集
団
移
住
に
よ
り

開
拓
が
進
め
ら
れ
、
特
に
酪
農
と
馬
鈴
薯
栽
培
が

奨
励
さ
れ
ま
し
た
。
こ
れ
を
き
っ
か
け
に
で
ん
ぷ

ん
飴
が
作
ら
れ
、
そ
の
後
で
ん
ぷ
ん
飴
の
中
に

ビ
ー
ト
糖
や
バ
タ
ー
な
ど
を
配
合
し
た
バ
タ
ー
飴

が
作
ら
れ
た
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。
一
部
の
バ

タ
ー
飴
は
１
０
０
％
手
作
業
に
よ
る
少
量
生
産
が

続
け
ら
れ
て
い
ま
す
。

バ
タ
ー
飴

　

南
部
せ
ん
べ
い
は
、
南
部
地
方
（
岩
手
県
中
部
か

ら
青
森
県
東
部
、
秋
田
県
の
一
部
に
ま
た
が
る
旧
南

部
藩
）
で
６
０
０
年
以
上
前
か
ら
伝
わ
る
伝
統
的
な

せ
ん
べ
い
菓
子
で
す
。
寒
冷
地
で
も
育
つ
そ
ば
・
小
麦

の
産
地
だ
っ
た
こ
と
と
、
型
を
作
る
南
部
鉄
の
産
地

だ
っ
た
こ
と
が
、
こ
の
せ
ん
べ
い
が
生
ま
れ
た
土
台
と

な
っ
て
い
る
よ
う
で
す
。
焼
く
と
き
に
、
型
か
ら
は
み

出
し
た
“
み
み
”
が
カ
リ
カ
リ
と
し
て
と
て
も
香
ば
し

く
、
こ
の
“
み
み
”
の
フ
ァ
ン
も
い
る
よ
う
で
す
。

南
部
せ
ん
べ
い
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ニ
ッ
キ
（
肉
桂
）
の
香
り
が
さ
わ
や
か
な
京
都
の

銘
菓
。
そ
の
昔
、
京
で
箏
曲
の
道
場
を
開
い
て
い
た

八
橋
検
校
（
け
ん
ぎ
ょ
う
）
が
米
を
研
ぐ
と
き
に

流
れ
る
米
を
ザ
ル
に
受
け
て
集
め
、
堅
焼
き
煎
餅

を
つ
く
っ
て
客
人
を
も
て
な
し
た
と
い
う
言
い
伝
え

か
ら
琴
の
形
を
モ
チ
ー
フ
に
し
た
と
い
う
説
や
、
伊

勢
物
語
に
出
て
く
る
三
河
の
国
の
八
橋
に
ち
な
ん
で

い
る
と
い
う
説
が
あ
り
ま
す
。
短
冊
形
に
焼
い
た
煎

餅
の
ほ
か
、
正
方
形
の
生
地
を
半
分
に
し
て
中
に

餡
を
挟
ん
だ
生
八
つ
橋
が
あ
り
ま
す
が
、
最
近
で

は
生
地
や
餡
に
も
さ
ま
ざ
ま
な
種
類
が
あ
り
ま
す
。

八
つ
橋

　

東
京
み
や
げ
の
定
番
の
一つ
、
人
形
焼
。
紅
葉
、
狸
、

五
重
塔
、
七
福
神
な
ど
さ
ま
ざ
ま
な
形
を
し
た
人
形

焼
は
、
た
ま
ご
の
風
味
を
効
か
せ
た
カ
ス
テ
ラ
生
地
を

型
に
流
し
込
ん
で
焼
い
た
懐
か
し
い
お
菓
子
で
す
。
中

身
は
何
も
な
し
か
あ
ん
こ
が
代
表
的
で
す
が
、
現
在
で

は
チ
ー
ズ
や
カ
ス
タ
ー
ド
、
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
な
ど
お
店

に
よ
っ
て
バ
ラ
エ
テ
ィ
に
富
ん
で
い
ま
す
。
型
は
時
代
の

流
れ
に
沿
い
、
少
し
ず
つ
そ
の
形
も
変
化
し
て
い
ま
す
。

　

う
い
ろ
う
は
「
外
郎
」
や
「
外

良
」
と
も
表
記
さ
れ
ま
す
。
米
粉

や
小
麦
粉
、
ワ
ラ
ビ
粉
な
ど
に
砂

糖
を
加
え
て
蒸
し
た
お
菓
子
で
、

栗
、
小
豆
、
梅
、
桜
、
抹
茶
、
白
、

黒
、
こ
し
餡
と
い
ろ
い
ろ
な
風
味
が

楽
し
め
ま
す
。
真
空
パ
ッ
ク
に
し
た

も
の
は
日
持
ち
も
す
る
た
め
お
土

産
と
し
て
も
重
宝
し
ま
す
。
名
古

屋
の
も
の
が
特
に
有
名
で
す
が
、
発

祥
の
地
と
い
わ
れ
る
小
田
原
や
京

都
、
徳
島
、
山
口
、
宮
崎
な
ど
に

も
あ
り
、
そ
れ
ぞ
れ
特
徴
の
あ
る

名
物
と
な
っ
て
い
ま
す
。

人
形
焼

う
い
ろ
う

　

沖
縄
の
げ
ん
こ
つ
の
よ
う
な
形
を
し
た
ド
ー
ナ

ツ
で
、「
さ
あ
た
あ
」
が
砂
糖
、「
あ
ん
だ
」
＋
「
あ

ぎ
い
」
が
「
油
」
＋
「
揚
げ
る
」
で
揚
げ
物
と
い
う

意
味
で
す
。
今
で
は
抹
茶
や
紅
芋
な
ど
を
使
っ
た

個
性
的
な
も
の
も
作
ら
れ
、
ち
ん
す
こ
う
と
と
も

に
沖
縄
を
代
表
す
る
お
土
産
の
定
番
商
品
で
す
。

　

ス
ー
パ
ー
や
百
貨
店
な
ど
に
行
け
ば
た
く
さ
ん
の

種
類
の
お
菓
子
が
並
ん
で
い
ま
す
。
ま
た
専
門
店
に

行
け
ば
職
人
さ
ん
が
腕
を
ふ
る
っ
た
、
独
自
の
お
菓

子
を
見
つ
け
る
こ
と
が
で
き
る
で
し
ょ
う
。
お
土
産
や

贈
り
物
と
し
て
い
た
だ
く
の
も
嬉
し
い
も
の
で
す
。
子

ど
も
は
も
ち
ろ
ん
、
大
人
た
ち
に
も
夢
と
ひ
と
と
き

の
安
ら
ぎ
を
与
え
て
く
れ
る
お
菓
子
を
楽
し
み
ま

し
ょ
う
。

さ
あ
た
あ
あ
ん
だ
ぎ
い
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